
Easter Brunch Buffet Menu

Deviled egg and Easter ham with home made pickles 

Salmon fish cake with honey mustard dressing 

Crispy eggs with rocket salad and pine nuts 

Smoked salmon, potato salad, beetroot and dill 

Wild garlic salad with asparagus, truffles and quail eggs 

Spring salad with green pea, young oveja cheese, radish and mix leaf 

Tiger prawn salad with mango, carrot and pickled sweet red onion 

Roasted leg of lamb marinated with garlic, mint and rosemary 

Rabbit stew with white vine sauce, chickpeas and thyme 

Sage and onion stuffing balls 

Traditional wienerschnitzel with potato salad 

Kefir marinated corn fed chicken breast 

Live cooking: green pea risotto with sun dried tomatoes and Grana Padano 

Yorkshire pudding

Grilled asparagus with truffle oil 

Young roasted potatoes with garlic and thyme 

Roasted artichokes with hazelnut butter 

Honey thyme roasted young root vegetable 

Wild garlic mash potato 

Mango and passionfruit white chocolate parfait 

Chocolate mousse with strawberries 

Rhubarb Cake with vanilla pudding 

Home made classic Tiramisu 

OPEN BAR 

BEER | TABLE WINE | WATER | JUICE | LEMONADE

https://www.arlafoods.co.uk/recipes/chocolate-parfait/
https://www.arlafoods.co.uk/recipes/chocolate-parfait/


Easter Brunch Buffet Menu

Huevos rellenos y jamón de Pascua con encurtidos caseros

Pastel de salmón con aderezo de mostaza y miel

Huevos crujientes con rúcula y piñones

Salmón ahumado, ensalada de patatas, remolacha y eneldo

Ensalada de ajetes silvestres con espárragos, trufas y huevos de codorniz

Ensalada primaveral con guisantes, queso de oveja tierna, rábanos y hojas mixtas

Ensalada de gamba tigre con mango, zanahoria y cebolla morada dulce encurtida

Pierna de cordero asada marinada con ajo, menta y romero

Conejo guisado con salsa de vid blanca, garbanzos y tomillo

Bolitas rellenas de salvia y cebolla

Wienerschnitzel tradicional con ensalada de patatas

Pechuga de pollo alimentada con maíz marinada en kéfir

Cocina en vivo: risotto de guisantes con tomates secos y Grana Padano

Yorkshire pudding

Espárragos a la plancha con aceite de trufa

Patatas tiernas asadas con ajo y tomillo

Alcachofas asadas con mantequilla de avellanas

Tubérculos asados con miel y tomillo

Puré de patatas con ajos silvestres

Parfait de chocolate blanco con mango y maracuyá

Mousse de chocolate con fresas

Pastel de ruibarbo con pudín de vainilla

Tiramisú clásico casero

BARRA LIBRE

CERVEZA/ VINO/ AGUA/ ZUMOS/ LIMONADAS CASERAS


